Appellation : Vin de France

2 Cépages : Pinot Noir
=
= Type de sol : éboulis argilo calcaire
=
2 Agriculture biologique certifié par Ecocert
> Agriculture biodynamique certifié par Demeter
Millésime : 2022
Vinification sans intrants, levures indigenes
c
g Elevage en flits de chéne pendant 6 mois
S
E Degrés : 13%
'E Cont t: 75cl
S ontenant : 75c¢
SO2 total : Non détecté
Température de service : 16 a 17°C
g Accord mets vins : Viande rouge, grillade, fromage
Ig .
] Aspect : Rouge rubis
5
Y, Nez : Fruit rouges, épices
)
(@]

Bouche : Griotte, boisé

et Lieu dit Perrozan, 01150 St Sorlin en Bugey France
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