Viticulture

Appellations : Vin de France

Cépage : Mondeuse 50%, Merlot 50%

Type de sol : Moraine glaciere, alluvions rhodaniennes
Culture biodynamique certifié Demeter

Millésime : 2020

Vinification

Vinification sans intrants, levures indigénes
Grappes entieres (semi-carbonique)
Elevage en fut de chéne 6 mois

Degrés : 12%

Contenance : 75cl

SO2 total : 17 mg/|
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Dégustation

Température de service : 16-17°C

Accords met vins : viande rouge, viande braisé, Charcuterie, fromages.

Aspect : robe sombre avec des reflets violets

Nez : framboise, cassis, fruits rouges

Bouche : rond et ample (merlot), avec un fruité ainsi et une note tanique apporté par la

Mondeuse, tres gourmand
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